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NOTA DE PRENSA 

 

Juvé & Camps Reserva de la Familia Gran 

Reserva Brut Nature 2018, único espumoso 

español en la lista de los “Top 100 de Wine 

Spectator” 

 

• La prestigiosa revista estadounidense ha situado el elaborado más 

icónico de Juvé & Camps como primer vino español, entre los top 50.  

 

 

 

Sant Sadurní d’Anoia, 15 de noviembre de 2023.- Juvé & Camps Reserva de la Familia 

Gran Reserva Brut Nature 2018, el emblemático espumoso de la centenaria bodega familiar, ha 

sido seleccionado como el mejor vino español, colocándose entre los 50 mejores vinos del mundo 

en el ranking de los Top 100 de Wine Spectator, autoridad en el sector y referencia mundial de la 

crítica vinícola internacional. 

 

https://top100.winespectator.com/lists/
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Reserva de la Familia 2018 Gran Reserva Brut Nature encabeza a su vez la lista de los seis vinos 

españoles elegidos, siendo el único espumoso de nuestro país. 

 

El editor ejecutivo de Wine Spectator, Jeffrey Lindenmuth, comenta que “nuestra lista es una 

imagen amplia del año en cuanto a vinos, y estamos encantados de compartir nuestras mejores 

selecciones, que incluyen elaboradores consagrados y nuevos galardonados”.  

 

Mediante catas a ciegas realizadas por los editores de Wine Spectator, estas 100 botellas fueron 

elegidas entre más de 9.200 vinos. El Reserva de la Familia Gran Reserva Brut Nature, ha sido 

distinguido en el número 43 de la lista, cuyas selecciones se basan en cuatro criterios: calidad, 

valor, disponibilidad y el "factor X": una historia relevante y cautivadora detrás del vino.  

  

La lista de los “Top 100 Wines” es un acontecimiento anual desde 1988, que muestra lo mejor del 

vino, las bodegas que merece la pena seguir de cerca en el futuro y los productores y vinos que 

más entusiasman a los editores de Wine Spectator. 

 

Juvé & Camps Reserva de la Familia Gran Reserva Brut Nature 2018, aparece reseñado como un 

espumoso destacado por el catador por la vivacidad y delicadeza de sus burbujas, además de su 

equilibrada acidez y sus notas de cerezas maceradas, albaricoque y almendras.  

 

Precursor del estilo brut nature gran reserva hace casi 50 años, se elabora con las variedades 

tradicionales del Penedès, Xarel·lo, Macabeo y Parellada, procedentes de los viñedos en propiedad 

en Espiells, Can Massana y La Cuscona. Cultivado en ecológico y vendimiado a mano, es un vino 

con una marcada identidad y esencia mediterránea, sin azúcares añadidos tras el degüelle, para 

conservar así la honestidad y expresividad del terroir que le da origen. En su ensamblaje combina 

alrededor de 70 vinos base diferentes seleccionados por su máxima calidad y excelencia. Su 

crianza se extiende más allá de los 36 meses sobre lías para lograr un exquisito equilibrio que 

seduce a quien lo descorcha. 

 

El reporte completo de los “Top 100 Wines of 2023” saldrá al mercado en el número de diciembre 

de Wine Spectator. 

 

Sobre Wine Spectator 

Wine Spectator es un referente mundial en la crítica del vino. Su principal eje de comunicación es 

la revista Wine Spectator, una publicación impresa que llega a alrededor de 3 millones de lectores 

en todo el mundo, la marca también abarca una de las webs de vinos más completa 

(WineSpectator.com), plataformas móviles y una serie de eventos exclusivos. Wine Spectator 
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examina el mundo del vino desde el viñedo hasta la mesa, explorando el papel del vino en la 

cultura contemporánea y ofreciendo reseñas de expertos. La empresa matriz, M. Shanken 

Communications, Inc., también publica Cigar Aficionado, Whiskey Advocate, Market Watch, 

Shanken News Daily y Shanken's Impact Newsletter. 

 

Sobre Juvé & Camps 

Juvé & Camps cuenta con una tradición familiar vitícola consolidada desde 1796 y un legado en 

la elaboración de vinos espumosos desde 1921 en la comarca del Penedés. Actualmente, con 

Meritxell Juvé, cuarta generación, al frente, la centenaria casa continúa su trayectoria 

manteniendo sus raíces y con una visión innovadora y pionera que marca su filosofía de trabajo. 

Desde hace más de 15 años cultiva sus 271 hectáreas de viñedo en ecológico y practica una 

viticultura regenerativa, protegiendo su ecosistema y su biodiversidad. Todo el trabajo de 

vendimia de la propiedad se realiza manualmente y, en la elaboración de los espumosos, se utiliza 

únicamente el mosto flor. Juvé & Camps es reconocida por su maestría en el ensamblaje, que da 

como fruto unos vinos complejos y equilibrados, capaces de mejorar con la larga guarda en la 

botella, elegantes y ajenos a modas, siempre apegados al territorio. El sello intrínseco de la casa 

es el estilo brut nature y las largas crianzas en botella, que van de los 36 a más de 108 meses, y de 

monovarietales parcelarios a cupajes. 

 

 www.juveycamps.com  

 

   

 

@juveycamps 

 

Para más información: 

 

Ana López-Cano     Elena Olesa  
Directora de comunicación    Dep. Comunicación  
ana.lopezcano@juveycamps.com    elena.olesa@juveycamps.com  
T. 629224015      T. 646581169   
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