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Elaborat amb raim pinot noir 100 % procedent de les nostres parcelles d’Espiells,
amb sols argilocalcaris a una algaria d’entre 220 i 250 m sobre el nivell del mar.

Edat de la vinya: més de 30 anys.

Vinya propia ecologica integrada per
boscos i marges que aporten biodiversitat
i naturalitzacio. Sols vius alimentats per
matéria organica del ramat d’ovelles que
pastura a Uhivern i a la primavera.

Tenim cura dels nostres ceps amb
tecniques de viticultura regenerativa i de
precisio, practiquem la poda de respecte,
apostant per rendiments baixos per
mantenir la salut i la longevitat de la vinya.

Realitzem controls biologics de plagues,
monitoratge de les malalties per evitar
tractaments, controls de maduracio per
parcella i verema manual.

L'any 2018 se va caracteritzar per una
primavera generosa en pluges, una situacio
que va beneficiar el desenvolupament del
cep després d’'uns mesos de sequera i va
donar com a resultat una collita generosa i
amb grans d’una qualitat excellent.

Trepig suau per a lobtencié del most flor,
maceracio lleugera per a una extraccio
delicada del color i de les aromes
primaries. Desfangament per metode
estatic i en fred.

Primera fermentacio a temperatura
controlada en diposits d’acer inoxidable,
seguida de la conversio malolactica.

Segona fermentacié en ampolla amb
MCR (most concentrat rectificat) i llevats
seleccionats.

Crianga minima de 36 mesos sobre els
seus posits.

De color rosat pallid. Amb intensitat
aromatica i caracter de fruites vermelles
madures, baies silvestres, flors de
tocador i notes lacties i de fleca que
n‘augmenta la complexitat. Es cremods,
rodo i ben equilibrat. Destaca per la
textura, la vivacitat i una bombolla molt
ben integrada.

100% Metode 36 mesos
Pinot Noir tradicional

Brut Nature Maig de 2019
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