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L'origen

Xarel-lo, Macabeu i Parellada d’Espiells,
Can Massana i La Cuscona son les solistes
gue formen aquesta melodia de tres veus,
d’agradable intensitat i elegancia, fruiter i
cremos tal com correspon a la crianga de
més de 36 mesos. Un vi que ha format part
de les vides de moltes persones que I’han
triat i el segueixen triant per destapar-lo
amb aquells que més estimen.

Lanyada

La de 2018 va ser una anyada amb una
primavera generosa en pluges, una situacié
gue va beneficiar especialment les nostres
vinyes de Xarel-lo i Macabeu. Com que es
treballava en plantacions de seca, I'aigua de
les intenses precipitacions va desencadenar
un augment de la produccié de raim i no hi
va haver especials problemes de fongs en
les varietats que conformen el cupatge del
Reserva de la Familia. Veniem d’una sequera
extrema i aquesta generositat a la collita va
ser rebuda amb optimisme al celler, ja que els
fruits conservaven una excel-lent qualitat.
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Reserva de la Familia 2018

“Tenim el Reserva de la Familia en especial estima perque

és un vincle amb els nostres moments intims, les nostres
experiencies compartides, i per aixo €s un orgull que formi part
d’aquests instants especials per a tanta gent d’arreu del mon”.

Joan Juvé Santacana / President

El vi

Reserva de la Familia és la nostra cuvée més
emocional. Es el vi que creem per prendre

a les nostres trobades, amb el qual hem
brindat, menjat i compartit sobretaules tantes
vegades. Es, a més, una icona entre els grans
reserva que va ser el gran ambaixador dels
brut nature i va marcar un abans i un després
en la historia dels nostres espumosos.
Elaborat amb la trilogia de blanques del
Penedes, el Reserva de la Familia encarna
allo que som com a casa d’espumosos, des
de la vinya fins a la copa.

Dades técniques

Varietats: Xarel-lo, Macabeu i Parellada

Crianca minima: 36 mesos

Dosatge: Brut nature

Data d’embotellament: Febrer 2019

Grau alcoholic: 12 %

AT (tartaric): 5,6 g/I

Sucre residual: O g/I

T* de servei: 10°C

El tast

Brillant, daurat com un capvespre al
Mediterrani. De bombolles minuscules i
incansables. Desprén aromes de fruites
blanques madures com ara la poma o la
pera ercolina, acompanyades de notes
citriques i tocs de pa torrat. A la boca,
hi entra amb distincié senyorial i volum,
és ample i d’una plaent frescor, amb una
bombolla que afegeix delit al conjunt. Es
llarg, s’acomiada amb un final fruiter de
maduresa perfecta.

L’harmonia

Perfecte amb pernil ibéric de gla, pero
també amb un excel-lent contrapunt d’una
vichysoisse amb ametlla torrada, d’'un
garri amb puré de poma i un pastis de
camembert amb nous.
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