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Elaborat amb raim pinot noir 100 % procedent de la Siberia, a Espiells, una
vinya excepcional d’1,3 hectarees, envoltada de bosc i d’un torrent que li
confereix un microclima especial amb hiverns més freds i estius més frescos que
permeten mantenir una temperatura ideal per al desenvolupament del pinot noir.
Sols argilocalcaris a una algaria d’entre 220 i 250 m sobre el nivell del mar.

Edat de la vinya: més de 40 anys.

Vinya ecologica integrada per boscos

i marges que aporten biodiversitat i
naturalitzacio. Sols vius alimentats per
materia organica del ramat d’ovelles que
pastura a hivern i a la primavera.

Tenim cura dels nostres ceps amb

tecniques de viticultura regenerativa i de
precisio, practiquem la poda de respecte,

apostant per rendiments baixos per
mantenir la salut i la longevitat de la vinya.

Realitzem controls biologics de plagues,
monitoratge de les malalties per evitar
tractaments, controls de maduracio per
parcella i verema manual.

Un any majoritariament sec, amb pluges
a labril i lagost que van suavitzar

les temperatures i van ser clau per a un
bon desenvolupament del cep. Aixd va
facilitar una maduracio lenta i equilibrada
gue va permetre obtenir un raim amb una
qualitat superior.

Trepig suau per a lobtencié del most flor,
maceracioé lleugera per a una extraccio
delicada del color i de les aromes
primaries. Desfangament per metode
estatic i en fred. Primera fermentacio

a temperatura controlada en diposits
d’acer inoxidable, seguida de la conversio
malolactica. Segona fermentacio en
ampolla amb MCR (most concentrat
rectificat) i llevats seleccionats.

Crianga minima de 80 mesos sobre els
seus posits. Degollament a demanda.
Sense afegir licor d’expedicio.

De color pell de ceba amb tonalitats
vermelloses i tons brillants. Intensament
aromatic amb notes de fruites vermelles
fresques i cruixents, roses, llevats i pa
de brioix que parlen de la seva crianga
llarga. Es fi, elegant, complex i cremos
amb una frescor afruitada de cireres,
orellanes, nous i un fons mineral que

fa salivar. Destaca pel final llarg i una
bombolla fina i molt ben integrada.

PRODUCCIO
100% Metode
Pinot Noir tradicional

80 mesos

CRIANGA MIiNIMA

DOSATGE
Brut Nature

EMBOTELLAT
Abril 2013

VINYES soOL COLLITA AGRICULTURA
Espiells Argilos- 100% Certificat
(Clos La Siberia) calcari ama Organic
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