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LA CAPELLA
2010

Paratge Qualificat Brut Nature

Elaborat amb raim xarel'lo 100 % procedent de la nostra finca d’Espiells, del paratge de la
Capella, una vinya excepcional de 7 hectarees orientades al sud, de les quals només 0,7
hectarees cultivades en vas es dediquen a lelaboracio de 'escumos que duu el seu nom.
Sols franc-sorrencs, pobres i poc profunds a una algaria de 210 m sobre el nivell del mar.
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LA CAPELLA

LA CAVELLA

Edat de la vinya: més de 40 anys.

Vinya ecologica integrada per boscos

i marges que aporten biodiversitat i
naturalitzacio. Sols vius alimentats per
matéria organica del ramat d’ovelles que
pastura a Uhivern i a la primavera.

Tenim cura dels nostres ceps amb
tecniques de viticultura regenerativa i de
precisio, practiquem la poda de respecte,
apostant per rendiments baixos per
mantenir la salut i la longevitat de la vinya.

Realitzem controls biologics de plagues,
monitoratge de les malalties per evitar
tractaments, controls de maduracio per
parcella i verema manual.

EL 2010 va ser un any generos, amb pluges
abundants a U'hivern i a la primavera i unes
temperatures molt suaus que van permetre
una maduracio lenta del raim. El resultat
va ser una verema de grans d’altissima
qualitat i un gran equilibri, ideal per a un
envelliment prolongat.

Trepig suau per a lobtencié del most
flor. Desfangament per metode estatic

i en fred. Cada varietat fermenta
separadament a una temperatura
controlada en diposits d’acer inoxidable.
Despres de la malolactica es realitza el
cupatge. Segona fermentacio en ampolla
amb MCR (most concentrat rectificat) i
llevats seleccionats.

Crianga minima de 108 mesos sobre els
seus posits. Degollament a demanda.
Sense afegir licor d’expedicio.

De color daurat amb tons brillants.

D’una intensitat aromatica profunda

i complexa. Amb notes afruitades de
poma rostida, orellanes i albercocs
confitats, fruites seques i matisos
d’herbes aromatiques mediterranies amb
un toc floral i mellifer. Exhibeix al fons
notes minerals que transporten a la vinya
on neix. Destaca el caracter de brioixeria
i pa torrat que evidencia una crianga
llarguissima. Amb molt bona acidesa i un
gran equilibri, és elegant, franc, cremds,
sabords i molt varietal. Un cava opulent,
senyorial i eminentment gastronomic
que ha conquerit amb excellencia la
barrera d’una notabilissima crianga llarga.

PRODUCCIO CRIANGA MIiNIMA

100% Metode 108 mesos
Xarel'lo tradicional

DOSATGE EMBOTELLAT
Brut Nature Marg 2011

VINYES soOL COLLITA
Espiells (Clos Franc- 100%
La Capella) sorrencs ama

AGRICULTURA
Certificat
Organic
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