Joan i Josep Juvé Camps, segona
generacié de la familia, van emprendre
un cami d’excel-léncia a la recerca dels
millors territoris i vinyes per incorporar a
la propietat.

La finca d’Espiells atresora avui, gracies
a ells, un patrimoni viticola incomparable,
amb unes vinyes més velles i especials,
plantades en vas, que sén la materia
primera d’aquest espumads de refinat
aire classic. Gran Juvé & Camps és fruit
d’una seleccié exhaustiva que ja feien
els nostres avantpassats a la vinya

i una elaboracidé on el mestratge en
’assemblatge és clau, aquesta tasca on
les diferents melodies que entona cada
terrer s’uneixen formant una simfonia
majestuosa i elegant.

Els primers mesos de 2017, i fins ben
entrada la primavera, la vinya es va
mantenir hidratada gracies a les pluges
de la tardor anterior. Aquestes reserves
d’aigua els van permetre aguantar sense
problemes les altes temperatures d’un
estiu llarg i sec. Aquell any, la maduresa
dels fruits va ser excel-lent, tan exquisida
que es va decidir elaborar-ne un vi
singular com Gran Juvé & Camps.

Gran Juve & Camps 2017

Tribut a un classic, mestratge en el cupatge

42 Generacio

Xarel-lo, Macabeu, Chardonnay i
Parellada. Un quartet harmonic que és
obra d’'un mesurat assemblage des de

la vinya: només les parcel-les de vinya
vella d’Espiells, Mediona i La Cuscona
que en un any excepcional mostren una
formidable concentracio i expressivitat
amb un caracter madur i fresc alhora
formaran part d’aquest singular blanc de
blancs on I’harmonia marca la pauta. Un
joc de precisié i coneixement del terroir

i dels fruits de I'anyada per triar cada

vi il-luminen un espumos estructurat i
complex, que guanya en matisos amb una
crianca de més de 50 mesos.

Varietats: Xarel-lo, Macabeu,
Chardonnay, Parellada

Crianca minima: 50 mesos

Dosatge: Brut

Data d’embotellament: Abril 2018

Grau alcoholic: 12,5 %

AT (tartaric): 5,6 g/I

Sucre residual: 6-8 g/|

T. de servei: 10°C

La cura del detall, la delicadesa en la
barreja i I'experiéncia i talent del nostre
master blender cobren rellevancia per
aconseguir un joc d’aromes i sabors
inacabable, un vi esféeric i precis, on la
fruita balla al compas de les notes de
fleca i brioche, lleugerissims tocs de
tarongina i mel i un matis torrat que
arrodoneix el mosaic aromatic. A la boca,
és elegantment opulent, cremés, intents
i harmonids, una caricia efervescent que
invita a entregar-se al plaer.

Roast beef de Vedella Blanca Gallega
amb salsa de brandy; llenguado meuniére,
tartar de vieira amb un toc de vainilla.
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